CaPOJZ M CAP OCEAN

Toute la Vitalité de L'Océan

" NUTRIMER développe, depuis 4 ans, ses
nouveaux produits sur un axe nutritionnel.
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Innovation = bienfaits naturels des produits de la mer sans
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les inconvénients du poisson (odeurs,préparation, arétes,...)
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Steaks hacheés =

~ recette riche en poisson o
(87% de saumon dans le steak hache au saumon)

~ + 3 autres ingredients naturels issus de I'Ocean

Krill — Algue — Huile de poisson
= Intérét nutritionnel @ifsrent en fonction des espéces)

Protéines, Phosphore,lode, Omeéga 3 et vitamines A,D,E
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Discours nutritionnel repris au dos du pack
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Produits guotidiens destinés a toute la famille

ALtreS produits dans la gamme

a forte valeur ajoutée nutritionnelle :




C7)5)3%) CAP OCEAN
Toute la Vitalite de L'Océan

de CAUMON

pré—euits . |

e naturelle de cinsde & 200
1 phosphore et protéip 5| MG | =




C7)5)3%) CAP OCEAN
Toute la Vitalitée de L'Océan

N

L

L'élaboration de produits de la mer a forte valeur
ajoutee nutritionnelle demande :

1. Une bonne connaissance nutritionnelle des matieres
premieres

2. Un process de fabrication qui allie :

-~ Sécurité alimentaire
-~ Préservation des qualités nutritionnelles

-~ Qualité gustative optimale

3. Un mode de conservation adapteé
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1. Matieres premieres :

Avec la constitution d’'une banque de données
nutritionnelles (Bibliographie et analyses)

2. Process de fabrication
Avec un mode de cuisson a vapeur

3. Un mode de conservation adapté au produit :
-~ Atmosphere protectrice / Vide partiel

-~ Temperature basse entre 0°C et 4°C

-~ Emballage barriere aux UV




C7)5)3%) CAP OCEAN
Toute la Vitalitée de L'Océan

N

L

CAP OCEAN veut apporter a la famille et au quotidien
tous les bienfaits naturels de la mer avec des produits
riches en poisson et faciles d’utilisation.

Le Poisson est une des clés de la bonne santé et s’integre
parfaitement dans le Programme National Nutrition
Santé qui recommande de consommer du poisson au
moins 2 fois par semaine.




